Forslag til selskabsmenu i og ud af huset

Minimumsbestilling er 10 personer
For st@rre selskaber, aftales menuen senest 3 uger fgr arrangement
Priserne er baseret pa min. 10 voksne personer, ellers faktureres bgrn under 12 ar til halv pris.

Forretter

- 2 stk. tarteletter - hgns i asparges, persille, tomat, helt klassisk Kr. 78,-
- 2 stk. tarteletter - stuvede eerter, gulergdder, skinke og persille Kr. 75,-
- Tunmousse pd salat, rejer, majs, arter, asparges og krydderurtedressing Kr. 78,-
- Rejecocktail, traditionel — icebergsalat, rejer, aspargessnitter, cavi-art og cocktaildressing Kr. 78,-
- Rejejarbonaise - Ananasring med karrymayonnaise, toppet med rejer, cavi-art og asparges Kr. 78,-

- Lille stjerneskud - dampet og stegt r@dspeaettefilet, rejer, r@get laks, cavi-art, cocktaildressing Kr. 85,-
- Kold, dampet laks - rejer, cavi-art, kapers, mayonnaise, dilddressing (kan fadanrettes + kr. 5,-)  Kr. 85,-
- Lun indbagt laks i butterdej - spinat og aeg, dilddressing (fadanrettes) Kr. 88,-
- Husets fisketallerken: Dampet laks, rejer, spinat-lakseroulade, krydderurtedressing Kr. 88,-

- Fisketallerken - Rose af r@get laks, r@get hellefisk, dampet r@gdspaetterulle med spinat,

krydderurtedressing Kr. 88,-
- Radspeetteroulade med fyld af laksemousse - rejer, cavi-art og krydderurtedressing Kr. 85,-
- Lun, varmrgget laks - gransagsterrine, salatbouquet, asparges og flgdestuvet spinat Kr. 88,-
- Varm, dampet laks pd urtesauce - sauterede strimler af gulerod og porre, butterdejssnitte Kr. 85,-
- Lun, indbagt laks i butterdej med spinat, pd hummersauce Kr. 88,-
- Dampet torskeloins pa lun, grov sennepssauce - sauteret grgnt og sprgd bacon Kr. 88,-
- Rgget landskinke med melon - kongeasparges, salatbouquet, spirer og purlgg Kr. 75,-
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- Landskinkeroulade pd pluksalat - mild sennepscreme
- Raget svinemgrbrad - grgntsagsterrine, asparges og lun, rgd pebersauce
- Den Gamle Kros kyllingesalat - bacon, ananas og karrydressing

- Hagnsesalat pd ananasring — bacon og asparges

Der serveres hjemmebagt flutes/brad til forretterne, dog ikke til indbagte forretter eller
medmindre der er skrevet andet.

Supper

- Klar suppe med k@d- og melboller, suppeurter med ris eller hiemmebagt flutes
- Aspargessuppe med kagdboller, aspargessnitter og hjemmebagt flutes

- Hummersuppe med rejer, cognacflgde og hjemmebagt flutes

- Indbagt svampesuppe med butterdejsldg

- Karry-tomatsuppe (steerkt krydret) med rejer, fersken og hjemmebagt flutes

- Ungarsk gullaschsuppe med kartoffeltern og hjemmebagt flutes

- Mulligatawny - cremet karrysuppe med ris, rejer, urter, hgnsekgd og hjemmebagt flutes
- Klassisk, italiensk minestrone med hjemmebagt flutes

- Cremet tomatsuppe - kadboller, suppehorn og hjemmebagt flutes

- Kartoffel-porresuppe - bacondrys, purlgg, creme fraiche og hjemmebagt flutes
- Klassisk, fransk Isgsuppe med ostebrgd

- Cremet Hokkaidosuppe (greeskarsuppe) med drys af bacon, graeskarkerner,
creme fraiche, purlgg og hjemmebagt flutes
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Hovedretter
Oksen:

- Gl. daws oksesteg - s@nderjysk hvidkdl, glaserede perlelgg, banner, gulergdder,
persillekartofler, oksestegssovs, hjemmelavet agurkesalat og tyttebzer
(Waldorfsalat: + kr. 15,-)

- Mgr oksesteg — lig den gl. daws, sma hasselbackkartofler, r@dvinssauce, grilltomat,
gragntsager efter kokkens valg. Salat efter gnske

- Gyldenspjeets livret — letspraengt oksebryst, stuvet spidskal, persillekartofler,
sennep og r@dbeder

- Suppekad — bgnner, gulergdder, kartofler, sur/s@d peberrodssauce og r@dbeder

- Rosa oksefilet - ovnbagte timiankartofler, ristede champignons, grgntsager efter
kokkens valg, r@dvinssauce eller sauce Bearnaise og salat efter gnske

- Rosa oksemgrbrad — kartoffel efter eget valg, sennepscreme, rgdvinssauce eller
sauce Bearnaise, grgntsager og salat efter eget valg

Kalven:

- Kalvesteg stegt som vildt — persille- og sukkerbrunede kartofler, kalvesauce, gulergdder,
bgnner, halve &bler med ribsgelé, waldorfsalat, agurkesalat og tyttebzer

- Kalvesteg - gennemstegt/mgr - ovnbagte timiankartofler, kalveskysauce, grilltomat,
grgntsager efter kokkens valg, broccolisalat

- Rosa kalvefilet - valgfri kartoffel, arstidens grgntsager, kalveskysauce
eller hiemmelavet sauce Bearnaise. Salat efter eget valg

- Rosa kalvemgrbrad med persillekartofler, arstidens grantsager, kalveskysauce eller
sauce Bearnaise. Salat efter eget valg

Kr. 185,-

Kr. 188,-

Kr. 179,-

Kr. 179,-

Kr. 235,-

Kr. 265,-

Kr. 195,-

Kr. 195,-

Kr. 235,-

Kr

. 275,-
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Grisen:

- Husarsteg - sma hasselbackkartofler, arstidens gr@gntsager, blandet salat og dressing

- Svinekam stegt som vildt — persille- og sukkerbrunede kartofler, bsnner og gulergdder,
halve a&ebler med ribsgelé, waldorfsalat, agurkesalat og tyttebaer

- Svinekam med sveer - hjemmelavet r@gdkdl, persillekartofler, sauce, gulergdder, bgnner,
hjemmelavet agurkesalat og tyttebaer (sukkerbrunede kartofler + kr. 15,-)

- Farseret svinekam - drstidens gragntsager, kartofler, skysauce, blandet salat med dressing

- Hamburgerryg - gemyse, persillekartofler, aspargessauce, agurkesalat eller blandet
salat og dressing

- Spraengt svinekam - persillekartofler, champignonsauce, drstidens grgntsager,
blandet salat og dressing

- Kalkunfarseret svinemgrbrad - persillekartofler, arstidens gr@gntsager,
sauce Bearnaise, spr@de salater med cherrytomater og mozzarella

Husmandskost — de gode klassikere

- Dansk bgf, hakkebgf 225 gr. - blgde Iag, blomkdl, persillekartofler, fladesauce og r@dbeder
- Herregdrdsbdaf, hakkebgf 225 gr. - aerter, grilltomat, pommes frites og sauce Bearnaise

- Sonderjyske frikadeller - stuvet hvidkdl, persillekartofler og rédbeder

- Snysk, sgnderjysk sommerret - kartofler, gulergdder og aerter i maelkesauce serveret med
frikadeller, r@get landskinke og syltede r@dbeder

- Stor karbonade (eller 2 smd) med stuvede aerter og gulergdder, persillekartofler, readbeder

- Schnitzel af svinemgrbrad (a la wienerschnitzel) med brasede kartofler, aerter og gulergdder,
wienerdreng og stegesky

- Sonderjysk grgnlangkdl - kdlpglse, hamburgerryg, kogt, r@get flaesk (kold), sukkerbrunede
kartofler, sennep, radbeder

Kr. 175,-

Kr. 178,-

Kr. 165,-

Kr. 168,-

Kr. 165,-

Kr. 175,-

Kr. 178,-

Kr. 175,-
Kr. 178,-
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Kr. 165,-

Kr. 158,-

Kr. 188,-

Kr. 169,-
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- Skipperlabskovs - redbeder, smgrtern og purl@g, sennep og bagerrugbrgd
- Gule arter - kartofler, kdlpglse, hamburgerryg, kogt, r@get flaesk (kold), sennep, rédbeder

- Eisbein (spreengt og kogt) - sauerkraut, eertepuré, kartofler, baconfedt, sennep og r@dbeder

- Biksemad med spejlaeg eller sauce Bearnaise, rédbeder, ketchup, HP og engelsk sauce,
rugbrgd og smgr

- Stegt flaesk, paneret - persillesovs, kartofler og réddbeder

Klassiske retter med sovs

- Benlgse fugle - kartoffelmos, bgnner, gulergdder, sgnderjysk hvidkal og
hjemmelavet agurkesalat

- Ungarsk gullasch — kartoffelmos eller ris, grgntsager og hjemmelavet agurkesalat
- Bdf Stroganoff - kartoffelmos, b@gnner, gulergdder og hjemmelavet agurkesalat

- Kroens mgrbradgryde — svinemgrbrad, cocktailpglser, champignon og tomat i paprika-
fledesauce med aerter. Vaelg mellem ris, kartofler eller kartoffelmos og surt

- Kong Fiddes livret: Strimler af flankesteak i sauce med paprika og karry, persillekartofler,
pommes frites, hakkede kogte g, radbede og Izg

De vilde

- Dyreryg svgbt i bacon, halve paerer med tyttebaermarmelade, grgntsager, persille- og
sukkerbrunede kartofler, hiemmelavet agurkesalat og waldorfsalat

- Andesteg, halve aebler med ribsgelé, svesker, hvide og sukkerbrunede kartofler,
andesauce, hjemmelavet rgdkal, waldorfsalat, surt og tyttebeermarmelade

Kr. 165,-
Kr. 165,-

Kr. 168,-

Kr. 138,-

Kr. 175,-

Kr. 195,-

Kr. 188, -

Kr. 178,-

Kr. 189,-

Kr. 189,-

Dagspris

Kr. 228,-
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Desserter

- Hiemmelavet is med chokoladestykker, serveres med lun baersauce Kr. 72,-
- Paere Belle Helene - Vaniljeisrand med peere, lun chokoladesauce og vafler Kr. 76,-
- Vaniljeisrand med frisk frugtsalat og fledeskum Kr. 72,-
- Halv melon med frisk frugtsalat, rart is eller vaniljerdcreme Kr. 78,-
- Jordbeerislagkage med ngddebund, jordbaer og fledeskum Kr. 78,-
- Frugtteertestaenger: Mgrdejsbund med marcipankant, rgrt is eller vaniljeracreme Kr. 85,-

- Den Gamle Kros frugtteerte: Lagkagebund med marengs, med creme af fladecremefraiche

og vanilje, pyntet med frisk frugt og baer Kr. 65,-
- Ostelagkage pad kiksebund pyntet med frisk frugt og baer Kr. 65,-
- Hiemmebagte pandekager med vaniljeis, frugt og baer Kr. 78,-
- N@ddekurv med sorbet, hjemmelavet vaniljeis, frugt og baer Kr. 85,-
- Desserttallerken - Hiemmelavet vaniljeis, chokoladekage, frugt og baer Kr. 85,-
- Risalamande med lun kirsebaersauce (+ kirsebaer i rom: kr. 5,-) Kr. 75,-

- Rubinsteinkage - Makronbund, romfromage, hindbaermarmelade, og vandbakkelser

dyppet i chokolade Kr. 86,-
- Romfromage med lun kirsebaersauce Kr. 75,-
- Keernemeaelksfromage med lun kirsebzersauce eller jordbzersauce Kr. 72,-
- Baileys-fromage med flgdeskum og chokoladedrys Kr. 75,-
- Citronfromage med flgdeskum Kr. 72,-
- Appelsinfromage med flgdeskum Kr. 72,-
- Kaffefromage med makroner og rom Kr. 75,-
- Kirsebeertrifli med flgdeskum Kr. 75,-
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- Flgderand med mandelsplitter, serveret med fersken og jordbaersauce Kr. 75,-

- Dessertbuffet - 3 slags hjemmelavet is, frisk frugtsalat, hiemmebagt dessertkage,

og fromage efter eget valg Kr. 105,-
- Ostetallerken: 3 slags ost, frugt, kiks, hjiemmebagt brgd og smar Kr. 95,-
Natmad

- Biksemad med spejlaeg eller sauce Bearnaise, réadbeder og rugbrad Kr. 75,-
- Frikadeller med kold kartoffelsalat, sennep, purldg og hjemmelavet agurkesalat Kr. 75,-
- Frikadeller eller wienerpalser med varm kartoffelsalat og redbeder Kr. 75,-
- Hotdogbuffet, lav selv Kr. 78,-
- £ggekage med bacon, tomat, purlgg, rédbeder, sennep og rugbrgd Kr. 78,-
- Lune madtaerter med blandet salat og dressing Kr. 75,-
- Hiemmebagte boller med pdlaegs- og ostefade Kr. 82,-
- Sonderjysk spegepglsebord med paté m. sky, fedt, I#g og rugbrad Kr. 85,-
- Raget landskinke - rgraeg, stuvet spinat og hjemmebagt brgd Kr. 82,-
- Tarteletter med hgns i asparges Kr. 78,-
- Tarteletter med stuvede aerter, gulergdder og skinke Kr. 75,-

- Suppe — se udvalg og pris under supper
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Buffet:
Hovedretsbuffet:

3 slags ka@d, 2 slags kartofler, 3 forskellige salater, aftales individuelt.

Kan f.eks. indeholde: Rosa oksefilet, gyrosmarineret nakke, kylling pG gr@ntsagsbund, farverigt salatfad
med 2 slags hjemmelavet dressinger, broccolisalat og pastasalat, croutoner m.m. Kr. 245,-

Helaftensarrangement*

- 7 timers all inclusive tilbydes fra 25 personer og op efter + kr. 300,-
Helaftensarrangement tilbydes som middags- eller aftensarrangement (sluttidspunkt senest kl. 24.00)

Velkomstdrink, 3-retters menu/buffet, kaffe og natmad. Husets vine (hvid, r@d og rosé) ad libitum,
postevand, samt drikkevarebuffet efter desserten. (Diverse sodavand, udvalg af flaskegl, fadal, hvid-, rosé-
og r@dvin) med og uden alkohol.

*Regnes ud efter: 3-retters/buffet menu pris + kr. 300,-.
Alle menuer aftales individuelt ved en aftalt menusamtale, hvor vi gennemgadr hele jeres arrangement,

fra start til slut.

Ud af huset

Alle retter kan bestilles til ud af huset/afhentning. Kgrsel i neeromradet kr. 200,-
Emballage, sasom foliebakker, varmekasser, papkasser, porceleen osv., leveres i rengjort tilstand,
retur til kroen senest dagen efter eller efter aftale.

Var OBS pa, at pommes frites ikke er velegnede til ud af huset, da de bliver blgde!




